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Restaurants

Vietnamien, Toulouse
Batbat

Cor Batat, littirslemment Bolbal", eat une
vrale bonne surpree. Lo preeve par ong
Autend, un comgter culsine #0
o passe commande en cheisiasant dans
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Bistrot, Toulouse
La Cuisine de Jean

Catte tasie simple ot charmarnte les plats minste. Les deus salies sont beiles

24853 v terTasee ombragee, ot sngrées gers. Perscanel genty
est paisitie comme 12 place &un Us slaise Elle propose ges
village. C wat b que Jean concactel sphoaitin vietnamienses parfos revues
une cuinine de marchd gl wit s  'sccidertale B

de vems lléqumes et parc) avec salade.
menthe ef sauces est parfumé, frais et sans
une ance de gres. Ples lein, Le daoh bo, basud
on dasbe. sauce au satd, svec basilic tha

produts ge saman Nous arTivens
es premiers. Heureusement car
ris vile, be restaur ant se remplit

d'une climntele de ficeles w!

5 anime, avec discussians ot rires,
dans une ambiance ban anfant
Débet avec un reetta de gambas
anciseut el perfume qu Wbche

Vietnamien, Toulouse
Batbat

Ce Batbat, littéralement “bolbol”, est une
vraie bonne surprise. La preuve par cing.

1. Le lieu. Au fond, un comptoir cuisine ol
l'on passe commande en choisissant dans
la vitrine les produits frais qui composeront
les plats minute. Les deux salles sont belles
et soignées. 2. Les gens. Personnel gentil.
Un plaisir. 3. La carte. Elle propose des
spécialités vietnamiennes parfois revues

a l'occidentale. 4. La table. L'assortiment
de nems (légumes et porc) avec salade,
menthe et sauces est parfumé, frais et sans
une once de gras. Plus loin, le banh bo, beeuf
en daube, sauce au saté, avec basilic thai,
pousses de soja et nouilles, est tout aussi
probant. 5. Conclusion. Ce Batbat a petits
prix est super bath. Un coup de bol ! R.Z
8, rue des Filatiers, Toulouse, 05-61-25-49-49.
Tlj 9h30-19h. Formules rapides en service
continu 5,90-14,90 €. Service traditionnel,
formule a partager 26 €, 19h-22h30.
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fede grvs mi-cuR vec = phcie dil
Wos sel se révéle excelient Nous|

plats, la
Deldmas éoaien fameus en
e Christian Comtant. _ qus
8, place du Capitcle, Toulosse, 05-41-23-97-
h-190, Dermiers sarvices 15h30 ot 23830, F
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Miservais, lanigue o puissant
mars plon d'équllBre. Le repas
e pour Ul e une Canetie rivie
ot ses pommes grenaite, i s
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impiges. Fin ser an délicieus
sabayen aux maras dms beis
@i (fraises! et une jobe creme brilée
o SR i e treande. Une tabsle discrite ot
§ de qualité 3 prix trés raisornables.
¢ Une belle surgrise RZ
T J 18, av. Albert-Bedeuce, Toulouse,
05-4%-25-90-76 au 06-62-24-M-10
T sl . ot bun. Derniers services
160 ot 220, P ormule midi 15,50 €, be
soir mem 24 € A e 51 E
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